
 
星野リゾート　トマム（北海道勇払郡占冠村） 

夏の北海道でビール片手にトウモロコシを 
丸かじり「とうきビアガーデン」夏限定でオープン 

実施期間：2018年7月1日〜8月31日 
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　北海道最大級の滞在型リゾート「星野リゾート　トマム」は、2018年7月1日〜8月31日の期間、山の中
腹にある街並「ホタルストリート」にて「とうきビアガーデン」をオープンします。「とうきび」とは、北
海道でのトウモロコシの呼び方です。当企画では、6種のオリジナルフレーバーから選べるとうきびをおつ
まみに、10種のビールを楽しめます。自然を感じられるテラス席もあり、気の合う仲間と、北海道のさわや
かな北海道の夏を満喫できます。 

　 

背景	

特徴１　牧場をテーマにデザインされた空間 
　当ラウンジは、牧場をテーマにデザインされた空間です。まず、直径約12メー
トルの円形の空間の中に備えられているソファーの素材は、動物を飼育する時に使
用する牧草です。そこには、座席や背もたれを布で覆い、クッションを設えるため
、ふかふかした感触や干し草の香りを感じながら過ごせます。他にも、複数の牧草
ロールを点在させたり、丸太を使用したテーブルなど、全て牧場に関連した家具な
どが設えられています。また、円形上の空間の中にも、動物も寝心地良く過ごせる
ウッドチップを床に敷き詰めるため、一面に広がる緑豊かな芝とのコントラストも
同時に楽しめます。 

「とうきビアガーデン」の特徴 
6種のオリジナルフレーバーで楽しむ「とうきび」 
 　北海道はとうきびの生産量が全国1位です。とうきビアガーデンでは、夏に旬
を迎えるとうきびを、ビールに合う6種のオリジナルフレーバーで提供します。
フレーバーはスタッフが3ヶ月にわたって試作を繰り返し、セレクトしたもの
です。その計算された味わいは、子どもから大人まで、やみつきになる美味しさ
です。 

　 

・醤油バターとうきび 
　醤油とバターの香ばしい香りと共にとうもろこしの甘みを
感じられる定番のフレーバーです。 

 

・サーモンとうきび 
　北海道民が愛する山わさびが入ったサワークリームの上に
サーモンを乗せました。 
 

・フライドとうきび 
　とうきびを丸ごと唐揚げにしました。唐揚げの塩味とコー
ンの甘みが絶妙です。 

　「とうきび」は、北海道や一部の地域で使われる「とうもろこし」を指す方言（＊1）であり、北海道で
の生産量は、全国1位です（＊2）。当リゾートでは、旬な時期に地場野菜を様々な方法で楽しめるよう、
とうきビアガーデンを企画しました。また、トマムが位置する占冠村（しむかっぷむら）の7〜8月の平均
気温は18度前後（＊3）と、この企画を実施している期間中は比較的快適に過ごせます。（参考資料 ＊1とう
もろこし百科「とうもろこしの知識」、＊2 農林水産省「野菜生産出荷統計」、＊3 国土交通省 気象庁「占冠 平年値」 ）	

＜フレーバーの紹介＞ 

・チーズバターとうきび 
とうきびをチーズとバターでコーティング。チリパウダー
の絡みとライムの酸味がアクセントに。 
 

・カレーとうきび 
ガーリックオイルに、ぴりっと辛いケイジャンパウダーと
パクチーを添えたカレー風味です。 

 

・メイプルシナモンとうきび 
メイプルシロップにシナモンシュガーを効かせたデザート
としても楽しめるとうきびです。 



本リリースに関する報道関係からのお問合せ先：星野リゾート グループ広報 
TEL：03-5159-6323　FAX：03-6368-6853　E-mail：pr-info@hoshinoresort.com 
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今後の展	

・小樽ビール　　　 ー旅の始まりのビール 
・北海道麦酒　　　 ーオタルラガー 
　　　　　　　　　 ーフルーツビールメロン 
　　　　　　　　　 ーフルーツビールアップル 
・オホーツクビール ーエール 
　　　　　　　　　 ーヴァイツェン 
・網走ビール　　　 ー流氷ドラフト 
・ノースアイランド ーインディアペールエール  
　　　　　　　　　 ーコリアンダーブラック 
・大雪地ビール　　 ー富良野大麦 

とうきびの香ばしさを引き立てる 
10種のビール 

cafe&bar「つきの」 
　コーヒーはもちろん、ビールや日本酒も豊富に取り揃えています
。なかでも、北海道になじみの深い牛乳を使用した「バターミルク
ラテ」がおすすめです。また、牛乳の風味豊かなミルクパンに、様
々な素材を挟んだサンドウィッチ「とまこっぺ」が楽しめます。海
鮮や野菜などの、北海道らしい豊富な素材を味わえる点が特徴です
。テイクアウトもできるので、広大な自然に囲まれたトマムでのピ
クニックやお部屋での滞在など、様々なシーンに合う一品です。 

「とうきビアガーデン」概要 
期間：2018年7月1日〜8月31日 
時間：12:00〜21:00 
場所：ホタルストリート内　cafe&bar「つきの」 
料金：入場無料、とうきび&ビールセット1,000円、 
　　　とうきび500円、ビール700円（いずれも税・サ込）	

　食事や買い物を楽しめる9つの店舗がウッドデッキで繋がった全長約160メートルの
施設「ホタルストリート」 
の中にあるcafe&bar「つきの」は、コーヒーやビール、日本酒などを取り揃える店舗
です。テイクアウトメニューもあるので、広大な自然に囲まれたトマムでのピクニッ
クなどを楽しむ時におすすめです。自然に囲まれた環境で、昼から夜間まで丸一日楽
しめます。 

 
 
 
：〒079-2204 北海道勇払郡占冠村字中トマム 
：0167-58-1111 （星野リゾート トマム 代表電話） 
：新千歳空港より車で約100分、JRで約90分（南千歳駅乗換） 
：735室（ザ・タワー535室、リゾナーレトマム200室） 
　チェックイン：15:00〜／チェックアウト：〜11:00 
：1泊朝食付 2名1室利用時 1名あたり ザ・タワー11,500円〜、 
　リゾナーレトマム20,500円〜（いずれも税・サ込） 
：https://www.snowtomamu.jp 

住所 
電話 
アクセス 
客室数 
 
宿泊料金 
　　　　　 
URL 

星野リゾート　トマム／星野リゾート　リゾナーレトマム 
北海道のほぼ中心に位置する滞在型リゾートです。「ザ・タワー」「リゾナーレトマム」 
の2つのホテルを中心に、四季を通して北海道を体感できるアクティビティが楽しめます。 

本リリースに関する報道関係からのお問合せ先：星野リゾート グループ広報 
TEL：03-5159-6323　FAX：03-6368-6853　E-mail：pr-info@hoshinoresort.com 

ホタルストリート	cafe&bar「つきの」	

オリジナルフレーバーで楽しむ「とうきび」 
上段左から「醤油バターとうきび」、「サーモンと
うきび」、「カレーとうきび」、下段左から「フラ
イドとうきび」、「チーズバターとうきび」、「メ
イプルシナモンとうきび」。	

　北海道のビールを中心にとうきびに合う10種のビール
をセレクトしました。おすすめの組み合わせは、醤油バ
ターとうきびと、「旅の始まりのビール」。ほんのりと
した麦の甘みが喉の奥に残るような味わいが醤油バター
の香ばしさと良く合います。 

（参考資料 ＊1とうもろこし百科「とうもろこしの知識」、＊2 農林水産省「野菜生産出荷統計」、＊3 国土交通省 気象庁「占冠
 平年値」 ）	

　また、フライドどうき
びと「インディアペール
エール」も、鮮烈な香り
と苦みのあるビールが、
とうきびの甘みと唐揚げ
の塩味と良く合います。 

暑さ知らずでビールが進む！ 
　トマムが位置する占冠村（しむかっぷむら）の7〜8月
の平均気温は18度前後。真夏でも暑さを忘れて、ビール
を片手に快適な時間を過ごせます。とうきビアガーデン
の会場は、ホタルストリート内にあるcafe＆bar「つ
きの」。開放感ある高い天井と、外の景色を眺められる
大きな窓が特徴です。テラス席では鳥のさえずりを聞い
たり風を感じたりしながら過ごせます。また、夜はファ
イヤープレイスの火を囲みながら夏のひと時を存分に満
喫できます。 

対象：リゾナーレトマム、ザ・タワー宿泊者、日帰り共に可 
席数：70席 
予約：不要 
＊天候によりテラスをクローズする場合があります。 
＊仕入れ状況により提供内容を変更する可能性があります。 


