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話題のバービー新商品体験や、キッズパティシエ体験などお子様が嬉しいイベント付き

ファッションドール「バービー」とコラボレーションした料理やスイーツが食べ放題

『バービーカラーリビールバルーンパーティー』
開催日：2021年10月24日（日）、31日（日）、11月3日（水・祝）、7日（日）、13日（土） ※5日間限定

開催場所：ストリングスホテル八事 NAGOYA 「メゾン・ド・オペラ」

2021年9月28日
ストリングスホテル八事 NAGOYA

◆◇ホテル・本件に関するお問合せ先◇◆
ストリングスホテル八事 NAGOYA 広報担当：清水/関原/岩田

TEL:052-861-7879/Fax:052-861-7867 E-mail: bb-pr@bestbridal.co.jp 

ゲストハウスやホテルを全国で展開する株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運営する、
ストリングスホテル 八事 NAGOYA（所在地：愛知県名古屋市昭和区八事本町100-36）では、世界大手のアメリカの玩具メー
カー米国マテル社の日本法人であるマテル・インターナショナル株式会社（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：マーク・
パンサール）が販売するファッションドール「バービー」とのコラボレーション企画第二弾を実施。

2021年10月11月の特定日5日間限定で、マジックのようなサプライズを楽しむバービードールシリーズ「バービーカラーリビー
ル」（2021年9月発売の新商品）の新商品体験会や、ホテル専属シェフが指南するキッズパティシエ体験を楽しめる『バービー
カラーリビール バルーンパーティー』を開催いたします。※体験イベントは6歳～12歳のお子様対象

イベント体験後は、20種のお料理、9種のデザート（おかわり自由）をご提供いたします。

※イベント当日はお子さま限定（6～12歳対象）に体験していただいた「バービー カラーリビール！みずで色マジック バービー
バルーン」をお一人様1体プレゼント。また、他のバービーのおもちゃもお土産としてご用意しています。秋の行楽シーズンにご
家族でお楽しみいただける限定イベントです。

イベントHP：https://www.strings-hotel.jp/yagoto/party_plan/balloon_party

▼イメージ画像 ※写真の掲載にあたっては右記クレジットを表記してください。

※弊社では、新型コロナウイルス感染症（COVID-19）に伴う社会情勢により、一部店舗の営業休止・営業時間変更等を
実施する場合がございます。営業情報に関しては、ホテル公式ＨＰ（https://www.strings-hotel.jp/yagoto/）をご確認ください。

バービー（Barbie™）について
2019年にデビュー60周年を迎えた世界一有名なファッションドール「バービー」は、1959年のデビュー以来、女性を取り巻く
環境の変化を映して来ました。バービーは、ファッションだけではない、多様性“ダイバーシティ”（性別、人種、職業、体型な
ど）を表現し、未来に向かって 自分らしく進んでいく女性とともに歩んでいます。小さなお子様から大人まで全ての女性に
とって、時には憧れの存在でもありながら、今までも、そしてこれからも、一人一人が持つ可能性を一緒に支えていきます。
公式サイト：http://mattel.co.jp/toys/barbie/
Facebook：https://www.facebook.com/BarbieJapanOfficial/
You Tube：https://www.youtube.com/channel/UC9pk4a285bymtQAigvGci8w
ロールモデルインタビューサイト：http://mattel.co.jp/barbie60th_interview/



■開催日：2021年10月24日（日）、31日（日）、11月3日（水・祝）、7日（日）、13日（土）※5日間限定
■場所：ストリングスホテル 八事 NAGOYA 2F 「メゾン・ド・オペラ」
■開催時間：1部 11：15～13：30（受付11:00） 2部 15：45～18：00（受付15:30）
■タイムテーブル
①受付
②イベント： カラーリビール新商品体験後 キッズパティシエ体験（ショートケーキデコレーション） ※6～12歳（小学生）のお子様対象
②イベント： キッズパティシエ体験（ショートケーキデコレーション）後 カラーリビール新商品体験 ※6～12歳（小学生）のお子様対象
③20種のお料理、9種のデザート喫食

バービーカラーリビールはマジックのようなサプライズを楽しむシリーズです。
その4つのポイントはこちら！
1.サプライズ
まずはどんなドールがでてくるのかドキドキ
2.何度も楽しめる
あらわれたドールは冷水とぬるま湯を使うことで色やデザインが変わるので何度でもカラーチェンジを楽しむことができます。
3.あなただけのオリジナルドール
カラーリビールのドール同士のアクセサリを交換してあなただけのオリジナルドールをつくれるのも楽しみ方の1つ
4.もちろん着せ替え遊びも
お持ちのドールと一緒に着せ替え遊びやごっこ遊びも楽しめます。

【キッズパティシエ体験】

■料金： 大人6,000円 小学生 2,500円 3～5歳 820円 0～2歳無料 ※消費税・サービス料込
※当日現金またはPayPayでのご精算（クレジットカード決済不可）

■メニュー：※季節・時期により変更となる場合がございます

・ファーストプレート：冷製盛り合わせ（枝豆・コーン・トマトのカラフルサラダ / 生ハムとサラミ グレックのピンチョス添え / ヴィシソワーズと
コンソメジュレ（ピンク） / ズワイガニとトマトコンソメ カリフラワーのエスプーマ / マグロのポキサラダ）

・冷製料理：枝豆・コーン・トマトのカラフルサラダ / マグロのポキサラダ / 玉ネギプリン / 鯛マリネとサラダ ピンクのドレッシング /粒々コ
ーンスープとコンソメジュレ /彩り野菜のオイルコンフィ 小海老とブロッコリーのコンソメ寄せ /サーモンマリネ 赤キャベツとサワークリ
ームのザワークラフト

・温製料理:フィッシュ＆チップス / フライドチキンとポテトフライ / ファルファッレのカルボナーラ / ピンクのミニ照り焼きハンバーガー / ホ
テル特製甘口カレー / メカジキのソテー 茸とトマトのドゥミセック （スモーク演出） / ローストビーフ（フランベ演出）

・パン：ミルクパン / とちおとめのメロンパン / 宇治抹茶のメロンパン / チョコのメロンパン
・デザート：チョコレートマフィン / バタフライピージュレ /ハートの風船（イチゴムース） / カラフルバルーンマカロン / 足あとマドレーヌ / プ
レゼントボックス（ホワイトチョコレートムース） /オレンジムースとキャラメルクリームのヴェリーヌ / バニラアイス / ミルクレープ（乳・小麦・
卵 不使用）
・ドリンク:カラフルジュース（5種）、コーヒー、紅茶、各種ジュースなどをご用意しています
■問い合わせ：電話番号 052-861-7869（平日9:00～18:00）
■HP予約：https://www.strings-hotel.jp/yagoto/party_plan/balloon_party

※写真は全てイメージ

「バービーカラーリビール バルーンパーティー」開催概要

【バービーカラーリビール！水で色マジックバルーン 新商品体験】

※写真は全てイメージ

ホテル専属のパティシエが指南する
ショートケーキのデコレーションをお子
様（6～12歳対象）限定で体験いただけ
ます。

コック帽、エプロンのお貸出しを行い、
パティシエになった気分で、生クリーム
絞りや、フルーツやチョコレートやアラ
ザンなどの製菓材料でお好きなデコ
レーションを！



※写真は全てイメージ

Barbie×THE STRINGS HOTEL YAGOTO NAGOYA

「PINK!PINK!PINK! スイーツパーティー」販売概要

▲ファーストプレート
冷製5種（枝豆・コーン・トマトのカラフルサラダ / 

生ハムとサラミ グレックのピンチョス添え / ヴィ
シソワーズとコンソメジュレ（ピンク） / ズワイガニ
とトマトコンソメ カリフラワーのエスプーマ / マグ

ロのポキサラダ）盛り合わせ

▲玉ネギプリン
じっくりと炒めた甘い玉ネギをピュレにし、こだ

わりの卵と合わせプリン仕立てに

▲ピンクのミニ照り焼きハンバーガー
ビーツを使い、可愛らしくピンクのバンズに。
粗挽きの牛肉のパテとの相性は抜群

▲メカジキのソテー 茸とトマトのドゥミセック （スモーク）
メカジキをムニエルにしドライトマトと

茸のソースで纏めました

▲オレンジムースとキャラメルクリームのヴェリーヌ
甘酸っぱいオレンジのムースに香ばしい

キャラメルを組み合わせました

▲ハートの風船
バルーンをイメージした甘酸っぱい苺の

ハート型ムース

▲バタフライピージュレ
魔法のハーブ‟バタフライピー“を使った

色鮮やかなジュレ

▲チョコレートマフィン
ほろ苦く甘いチョコレートのカラフルマフィン

▲プレゼントボックス
可愛いいボックスに見立てた
ホワイトチョコレートのムース

▲カラフルジュース5種

〈ホテル概要〉

■所在地：〒466-0825 愛知県名古屋市昭和区八事本町100-36

■電話番号： 052-861-7901 

■受付時間： 24時間

■客室数：全77室

■HP：https://www.strings-hotel.jp/yagoto/stay

▲サーモンマリネ 赤キャベツとサワークリーム ザワークラフト
自家製のサーモンマリネを使用。サワークリームと
赤キャベツのマリネを組み合わせました

▲ホテル特製甘口カレー
ホテル開業より人気のある
じっくり煮込んだ甘口カレー


