
 

NEWS RELEASE  

2 0 2 6 年 9 月 2 日 

株 式 会 社  ホ テ ル 京 阪 

ディナービュッフェ「ハロウィーンフェア～秋の実りと DIY スイーツ～」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：西川 正浩）が運営するホテル京阪 ユニバーサ

ル・タワー（所在地：大阪市此花区）３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」では、

２０２６年９月１２日(土)～１１月８日(日)の期間、ディナービュッフェ「ハロウィーンフェア～秋の

実りとＤＩＹスイーツ～」を開催します。 

本フェアでは、秋の味覚を取り入れつつ、ハロウィーンならではのダークでミステリアスなエッセン

スを加えた特別メニューをビュッフェスタイルでご用意いたしました。「チキンブロシェット～ＤＥＶ

ＩＬＳ ＦＩＮＧＥＲ ＹＡＫＩＴＯＲＩ～」や「ビーフピラフ（国産米）～闇色マー油の香り～」と

いった、ハロウィーンの世界観に浸るユニークなメニューをビュッフェスタイルでご用意いたします。 

また、あなただけのオリジナルスイーツを作れるハロウィーンＤＩＹスイーツが初登場いたします。

カラフルなホイップクリームや、ちょっぴり不気味で愛らしい目玉チョコレートなどの豊富なトッピン

グパーツで、パンケーキやソフトクリームをデコレーション。あなただけのオリジナルスイーツを作り、

専用フォトスポットでの撮影もお楽しみいただけます。撮影したお写真にハッシュタグを付けてＩｎｓ

ｔａｇｒａｍに投稿すると、ペアディナー券が当たるキャンペーンも実施いたしますので、ぜひご参加

ください。 

見て驚き、作って楽しみ、味わって満足する、五感で楽しむハロウィーンビュッフェ。食欲の秋を彩

る多彩なメニューとともに、ご家族やご友人と笑顔あふれる思い出に残る時間をご提供いたします。非

日常のスカイレストランで、心躍るハロウィーンパーティーをお楽しみください。 

ホテル京阪 ユニバーサル・タワー 

「ハロウィーンフェア～秋の実りと DIY スイーツ～」 
地上 120m の絶景レストランで味わうディナービュッフェ。作って楽しむ体験型スイーツが初登場！ 



 

ハロウィーン DIY パンケーキ＆ソフトクリーム 

チキンブロシェット～ＤＥＶＩＬＳ ＦＩＮＧＥＲ ＹＡＫＩＴＯＲＩ～ 

■開催概要 
 （1）開催期間 

２０２６年９月１２日（土）～１１月８日（日） 

（2）開催時間 

   １７：３０～２１：３０（最終入店２１：００） 

 （3）料金（税込） 

大人（１３歳以上） ６，３００円 

小学生（７歳～１２歳） ３，１５０円 

幼児（４歳～６歳） １，８５０円 

 （4）メニュー 一例 

   ＜ＬＩＶＥ ＫＩＴＣＨＥＮ＞ 

    サーロインステーキ＆マカロニチーズ 大阪ステーキソース 

明太パスタ ～漆黒のエスプーマを添えて～ 

寿司 ～炙りサーモン、海老マヨ、鮪、鰤、のどぐろ～ 

＜ＨＯＴ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

チキンブロシェット～ＤＥＶＩＬＳ ＦＩＮＧＥＲ ＹＡＫＩＴＯＲＩ～／松茸のロワイヤル 

ビーフピラフ（国産米）～闇色マー油の香り～／シェパーズパイ ハロウィーン仕立て 

サーモンの香草パン粉焼き ～真っ赤なトマトクーリとアイオリマヨネーズ～ 

若鶏の悪魔風 ～レッドパプリカソース～／魚介のトマト煮込み ～ＢＬＯＯＤ ＰＯＮＤ～ 

鴨のロースト ～ポルチーニ香る黒いデミグラスソース～／骨付きポーク ＢＢＱ仕立て                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

ローストポーク 栗と南瓜のアヒージョ仕立て など 

＜ＣＯＬＤ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

生ハムとモッツアレラのカプレーゼ ～悪魔の目玉風～／ミイラ男のポテトサラダ 

カツオのカルパチョ シラチャーソース／海老とアボカドのパニーニ 

スモークトラウトサーモンと紅心大根 ～ＲＥＤカクテル風～ 

牛肉のタリアータ ～ジェノベーゼとブラッドチップ～／チキンとカボチャのトマトジュレ 

カッポンマーグロ ～ハロウィーン仕立ての魚介サラダ～ など 

＜Ｄｅｓｓｅｒｔ Ｓｅｃｔｉｏｎ＞ 

ハロウィーンＤＩＹパンケーキ＆ソフトクリーム／アップルパイ 

紫芋のお化けモンブラン／パンプキンフィナンシェ／葡萄のショートケーキ 

パンプキンプリン／マロンのパリブレスト／バタフライピーの実験ゼリー など 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

生ハムとモッツアレラのカプレーゼ ～悪魔の目玉風～ 

ビーフピラフ（国産米）～闇色マー油の香り～ 



 

■Instagram 投稿キャンペーン 

  ハッシュタグ「＃ＤＩＹスイーツモンスター」を付けて、あなただけのハロウィーンＤＩＹスイー

ツを投稿してください。期間中の投稿の中から、抽選で３組６名様にペアディナー券をプレゼント

いたします。 

 キャンペーン対象：２０２６年９月１２日（土）～１１月８日（日）２３：５９までの投稿 

 

 

■場所 

  ホテル京阪 ユニバーサル・タワー ３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」 

  所在地  ： 大阪市此花区島屋６丁目２-４５ 

  アクセス ： ＪＲユニバーサルシティ駅すぐ 

  お問合せ ： ０６-６４６５-０３６０（電話受付時間 ９：００～１９：００） 

  ＵＲＬ   ： https://www.hotelkeihan.co.jp/tower/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■予約ＷＥＢサイト 

  https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve 

https://www.hotelkeihan.co.jp/tower/
https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve

