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2 0 2 6 年 1 1 月 6 日 

株 式 会 社  ホ テ ル 京 阪 

ディナービュッフェ「クリスマスフェア」  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：西川 正浩）が運営するホテル京阪 ユニバーサ

ル・タワー（所在地：大阪市此花区）３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」では、

２０２６年１１月９日(月)～２０２７年１月４日(月)の期間、ディナービュッフェ「クリスマスフェア

～Ｈｏｌｉｄａｙ Ｃｅｌｅｂｒａｔｉｏｎ Ｇｏｕｒｍｅｔ＆ＤＩＹ Ｓｗｅｅｔｓ～」を開催しま

す。また、１２月１９日（土）～１月４日（月）の期間は、年末年始の特別メニューもご用意いたしま

す。 

ＬＩＶＥ ＫＩＴＣＨＥＮでは、シェフが目の前で焼き上げる「牛肉のステーキ 大阪ステーキソー

ス」や濃厚な「ズワイ蟹のリングイネ トマトクリームソース」、職人が握るお寿司（鮪・鰆・サーモン・

玉子・赤海老）に加え、サンタやトナカイのデコレーションを楽しめるＤＩＹスイーツ「Ｘｍａｓクロ

ッフル」をご用意いたします。また、リースに見立てた「スモークサーモントラウト Ｘｍａｓリース

風」をはじめ、「鴨のロースト 数種のベリーと赤ワインソース」「チーズフォンデュ ～バケット・ソー

セージ・ポテト・野菜～」「鯛のしゃぶしゃぶ ～和風豆乳だし～」など、冬のテーブルを彩る温製・冷

製メニューも充実。「苺のトライフル」や「ブッシュド・ノエル＆ブラン」、「抹茶のタルト Ｘｍａｓツ

リー仕立て」といったクリスマススイーツも勢揃いします。  

さらに１２月１９日（土）からは、特別メニューとして「蒸し蟹」が登場。パーク側やリバー側の眺

望を楽しめる乾杯シャンパン付きの「窓側席確約プラン」や、大晦日限定の「年越しそば」など、年末

年始のひとときを華やかに彩るプランをご用意しております。 

地上１２０ｍからのきらめく夜景とともに、華やかなお料理とスイーツをビュッフェスタイルで心ゆ

くまでご堪能ください。 

ホテル京阪 ユニバーサル・タワー 

32 階スカイレストランの「クリスマスフェア」 
～Holiday Celebration Gourmet＆DIY Sweets～ 

ファミリー・グループで楽しむホリデーシーズンメニューと体験型スイーツ！ 



 

Xmas クロッフルはお好みのデコレーションを楽しめる 

牛肉のステーキ 大阪ステーキソース 

ズワイ蟹のリングイネ トマトクリームソース 

■開催概要 
 （1）開催期間 

２０２６年１１月９日（月）～２０２７年１月４日（月） 

【年末年始期間】２０２６年１２月１９日（土）～２０２７年１月４日（月） 

（2）開催時間 

   １７：３０～２１：３０（最終入店２１：００）※２時間制 

   【年末年始期間】１７：００～２２：００（最終入店２１：００）※２時間制 

 （3）料金（税込） 

大人（１３歳以上） ６，３００円 

小学生（７歳～１２歳） ３，１５０円 

幼児（４歳～６歳） １，８５０円 

【年末年始期間】 

大人（１３歳以上） ７，５００円 ／ 窓側シャンパン付き ９，０００円 

小学生（７歳～１２歳） ３，１５０円 

幼児（４歳～６歳） １，８５０円 

 

 （4）メニュー 一例 

   ＜ＬＩＶＥ ＫＩＴＣＨＥＮ＞ 

    牛肉のステーキ 大阪ステーキソース 

ズワイ蟹のリングイネ トマトクリームソース 

寿司 ～鮪、鰆、サーモン、玉子、赤海老～ 

骨付きポークフランク 

Ｘｍａｓクロッフル 

＜ＨＯＴ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

鴨のロースト 数種のベリーと赤ワインソース 

鯛のしゃぶしゃぶ ～和風豆乳だし～ 

牛肉の赤ワイン煮込み／魚介のパエリア 

バスク風チキンのトマトクリーム煮込み 

ボローニャ風ラザニア／フライドチキン 

ボストンクラムチャウダー など 

＜ＣＯＬＤ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

スモークサーモントラウト Ｘｍａｓリース風 

生ハム、苺とモッツァレラチーズ ～サラダ・クーロンヌ～ 

鴨とポテトのスモーク ～ベリー＆マスタードソース～ 

鰤のカルパッチョ 柑橘ジュレと山葵の香り 

海老とロマネスコ、クリームチーズのＸｍａｓカクテル 

鮪と小柱のタルタル ～からすみのアクセント～ など 

＜ＤＥＳＳＥＲＴ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

抹茶のタルト Ｘｍａｓツリー仕立て 

苺のショートケーキ ～クリスマス飾り～ 

ブッシュド・ノエル＆ブラン 

ホワイトチョコレートファウンテン／マカロンアソート 

Ｘｍａｓフレーズ・ピスターシュ／苺のトライフル など 

 

 

【年末年始期間】特別メニュー 

 蒸し蟹 ～三杯酢～ 

年越しそば（大晦日限定） 

 

 

 

 



 

■Instagram 投稿キャンペーン 

  ハッシュタグ「＃ＤＩＹクリスマススイーツ」を付けて、あなただけのデコレーションで飾りつけ

たＤＩＹスイーツを投稿してください。期間中の投稿の中から、抽選で３組６名様にペアディナー

券をプレゼントいたします。 

 キャンペーン対象：２０２６年１１月９日（月）～１月４日（月）２３：５９までの投稿 

 

 

■場所 

  ホテル京阪 ユニバーサル・タワー ３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」 

  所在地  ： 大阪市此花区島屋６丁目２-４５ 

  アクセス ： ＪＲユニバーサルシティ駅すぐ 

  お問合せ ： ０６-６４６５-０３６０（電話受付時間 ９：００～１９：００） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■予約ＷＥＢサイト 

  https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve 

 

※画像はすべてイメージです。 

https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve

