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絵本の世界から飛び出したお菓子の家が目の前で完成！ 

クリスマススイーツビュッフェ「Dream Santa Story」開催 

目の前で仕上げるライブ演出やクリスマスの物語を彩る映えスイーツを堪能 

 
 

【2026 年 9 月 25 日（金）】ヒルトン東京ベイ（千葉県浦安市舞浜 総支配人スニット・ラージャン）は、2026 年 11 月 7 日

（土）から 12 月 20 日（日）までの期間、ロビー階「lounge O（ラウンジ・オー）」において、クリスマススイーツビュッフェ

「Dream Santa Story（ドリーム・サンタ・ストーリー）」を土日祝日限定で開催いたします。 

 

本ビュッフェは、「夢の中に迷い込んだサンタの世界」がコンセプト。ビュッフェ台では、サンタや赤いとんがり帽子をかぶっ

た北欧の妖精ニッセ、そして森の動物たちがプレゼントを準備し街へ届ける様子を表現。ストーリー性あふれる幻想的な

世界観で、みなさまをお出迎えいたします。煌めく星や雪をモチーフにしたクリスマススイーツ約 20種類のほか、「北欧風

サーモンクリームスープ」や「牛すじとミートボールのシチュー」など約 15 種類の本格セイボリー（軽食）をご用意いたしま

した。さらに、チームメンバーが目の前で仕上げるライブステーションには「ジンジャーブレッドクッキーハウス」が登場。ス

パイス香るクッキーとパイでお菓子の家が完成していく様子を目の前でお楽しみいただけます。また、レストラン入口には

物語の世界観に入り込める特設フォトスポットが登場し、特別な思い出作りに記念撮影もお楽しみいただけます。 

 

目の前で完成する体験型スイーツ！絵本から飛び出した「ジンジャーブレッドクッキーハウス」 

チームメンバーが目の前で仕上げるライブステーションでは、絵本から飛び出したよう

な「ジンジャーブレッドクッキーハウス」をご提供します。スパイシーで香ばしいジンジャ

ーブレッドクッキーとサクサクの筒状パイで愛らしいお菓子の家を組み上げていく、高

揚感あふれる演出が見どころです。甘酸っぱいラズベリーソースとなめらかなバニラア

イスを添えて、特別な一皿をお届けします。 
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約 15種類のセイボリーでランチも満喫 

セイボリーには、身も心も温まる本格的なお食事メニューを取り揃えました。「北欧風 

サーモンクリームスープ」や「アンチョビポテトグラタン」をはじめ、お肉の旨味が詰まっ

た「牛すじとミートボールのシチュー」など、多彩な料理をご用意しております。彩り豊か

なサラダや一口サイズのカナッペも並び、甘いひとときの合間に上質なアクセントを添

えます。サラダ、スープ、パスタなども取り揃え、バリエーション豊かにお楽しみいただ

けます。 

 

 

クリスマススイーツビュッフェ「Dream Santa Story（ドリーム・サンタ・ストーリー）」概要 

名称： クリスマススイーツビュッフェ「Dream Santa Story（ドリーム・サンタ・ストーリー）」 

会場： ヒルトン東京ベイ ロビー階「lounge O（ラウンジ・オー）」 

期間： 2026年 11月 7日（土）～12月 20日（日） ※土日祝日限定 

時間： 12:00～ / 12:30～ / 14:30～ / 15:00～（2時間・4部制） 

料金： 大人 5,000円 お子様（4～8歳） 1,900円 お子様（9～12歳） 2,700円 

※ドリンクバー付。料金には税金・サービス料が含まれます。 

ご予約： TEL 047-355-5000（代） レストラン部 

URL： https://tokyobay.hiltonjapan.co.jp/restaurants/lp/sweetsbuffet-christmas  

※表記内容は変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

※仕入れ状況によりメニューが変わる場合がございます。 

※写真はイメージです。 

 

クリスマススイーツビュッフェ「Dream Santa Story（ドリーム・サンタ・ストーリー）」 スイーツメニュー例 

クリスマスオーナメントマカロン 

クリスマスのオーナメントをイメージした赤と緑のマカロンです。甘酸っぱいラズベリー

クリームをサンドし、華やかな味わいに仕上げました。 
 

 

 

 

 

スノードームゼリー 

雪に見立てた甘いミルクゼリーと澄み渡るサイダーゼリーの 2 層で、ロマンチックなス

ノードームを表現しました。ゼリーの中には黄桃、みかん、ブルーベリーを閉じ込め、ク

リスマスらしい彩りを添えています。 

 

 

 

スノーマンパンナコッタ 

爽やかなオレンジソースを重ねた 2 層のパンナコッタ。なめらかな生クリームで可愛ら

しいスノーマンを描きました。濃厚な味わいと甘酸っぱさのハーモニーをお楽しみいた

だけます。 
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ヒイラギの紅茶ゼリー 

つるんとしたのど越しの良い紅茶ゼリーと、まろやかなミルクパンナコッタを重ねた 2層

仕立てのグラススイーツ。あえて混ぜ合わせないことで、紅茶の芳醇な香りとすっきり

とした後味を引き立てました。トップにはチェリーと抹茶クッキーでヒイラギを描いた、ク

リスマス感あふれる一品です。 

 

 

メープルツリーメレンゲ 

メープルのやさしい甘さと香ばしさが口いっぱいに広がる、サクサクとした軽やかな食

感のメレンゲクッキー。もみの木をイメージしたツリー型に焼き上げ、可愛らしいクリス

マスの雰囲気を演出しました。食感のアクセントとしても楽しめる可憐な一品です。 

 

 

 

聖夜の星空ゼリー 

澄み渡る冬の夜空を映し出したかのような、透明感あふれるブルーハワイのサイダー

ゼリー。食感のアクセントとなるナタデココと青りんごのコンポートを閉じ込め、キラキラ

と輝くクラッシュゼリーと銀箔で幻想的な星空を表現しました。 

 

 

 

ホワイトツリーガトーショコラ 

しっとり焼き上げたガトーショコラに生クリームを絞り、トップには星型のホワイトチョコ

レートを飾り、ホワイトクリスマスツリーをイメージしました。濃厚なケーキとクリームの

間にはラズベリーソースを忍ばせ、甘酸っぱいアクセントを効かせています。 

 

 

 

トナカイのチョコムース 

愛らしいトナカイの姿をモチーフにした、濃厚なチョコレートムース。一口食べると、中

から甘酸っぱい苺のソースがとろりとあふれ出します。チョコレートのコクと苺のフレッ

シュな酸味が絶妙に調和する、見た目も味も楽しめる一品です。 

 

 

 

 

雪の結晶アールグレイムース 

凛とした雪の結晶モチーフが美しい、上品な味わいのムース。香り高いアールグレイ

のムースの中に、シャキッとした食感と爽やかな酸味が際立つりんごのコンポートを閉

じ込めました。 

 

 

 



洋梨のショートケーキ 

ジューシーな洋梨のコンポートと、ほんのり洋梨が香る特製クリームを重ねた上品なシ

ョートケーキ。みずみずしい洋梨の甘みと繊細なクリームの一体感をお楽しみいただ

けます。 

 

 

 

クリスマスリース抹茶シフォン 

深みのある抹茶が香る、ふんわりと軽やかなシフォンケーキをクリスマスリースに見立

てました。トップには真っ赤な苺や甘酸っぱいミックスベリーを華やかにあしらい、抹茶

の緑とベリーの赤が鮮やかなクリスマスカラーを演出。抹茶のほろ苦さと果実の爽や

かな酸味が絶妙にマッチする一品です。 

 

 

バニラとヘーゼルナッツの松ぼっくりショコラムース 

香ばしいヘーゼルナッツショコラムースの中に、やさしい甘さのバニラムースを閉じ込

めたリッチな 2 層仕立て。トップにはチョコフレークをあしらい、松ぼっくりを表現しまし

た。濃厚なナッツのコクとバニラの芳醇な香りが口いっぱいに広がる、冬の森を思わせ

るスイーツです。 

 

 

苺のろうそくロールケーキ 

クリスマスパーティーのキャンドルをイメージしたロールケーキ。しっとりとしたスポンジ

生地で甘酸っぱい苺ジャムを混ぜ込んだ生クリームを優しく巻き上げました。 

 

 

 

 

 

チョコバナナブッシュドノエル 

ココア生地でまろやかなバナナクリームと食感豊かなシリアルチョコを包み込み、濃厚

なチョコレートクリームで仕上げたブッシュドノエル。しっとりとした生地とシリアルチョコ

のサクサク感、バナナの甘みが絶妙にマッチする王道スイーツです。 

 

 

 

 

ピスタチオリースパリブレスト 

クリスマスリースに見立てた華やかなパリブレスト。濃厚で風味豊かなピスタチオのバ

タークリームの中に、甘酸っぱいグリオットチェリージャムを忍ばせ、重すぎない軽や

かな口当たりに仕上げました。仕上げにブルーベリーと雪の結晶チョコを添えた、冬の

装いにぴったりの一品です。 

 

 

 

 

### 



ヒルトン東京ベイについて 

東京湾に面したヒルトン東京ベイは、東京ディズニーリゾート®のオフィシャルホテルです。都心からわずか 30 分あまり、

リムジンバスで成田空港から約 60分、および羽田空港からは約 50分という大変便利なロケーションにあります。828室

の客室は、広大な東京湾に面したオーシャン側と、東京ディズニーランド®や東京ディズニーシー®を目の前にしたパーク

側にあり、いずれも窓の外には素晴らしい景観が広がります。ファミリー向けの客室から、モダンでスタイリッシュな客室ま

で、多様なタイプの部屋が揃っています。東京ディズニーリゾート内に位置するため、両パークへの移動も便利です。キッ

ズ向けの朝食コーナーや遊び場など、お子様連れのゲストに喜ばれる施設やサービスも充実しています。館内には、カフ

ェを含む 7つのレストラン＆バー、19の宴会場があり、ビジネスやレジャーなど、あらゆる用途に適応可能です。フィットネ

スセンター、屋内と屋外のプール、ショッピングアーケード、リラクゼーションサロンなど、質の高い設備を完備しています。 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて  

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、100年以上にわたり、ホスピタリティの基準を築き、世界中で人、文化、地域の架け橋と
なってきました。世界で人気のあるデスティネーションで、魅力的なデザインと活気あふれる共有スペース、賑やかなロビ
ーやバー、トップクラスのレストラン、アイコニックなイベントなどを通じて、人々が集い、交流し、注目を集める場を提供し
ています。世界 6大陸で 600軒以上のホテルを展開し、世界中のお客様を専門知識とおもいやりのこもったサービスで
お迎えしています。ご予約は公式サイトまたは業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式
チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。  

最新情報は stories.hilton.com/hhr、Facebook、X 、Instagramをご覧ください。  
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