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ハロウィーンスイーツビュッフェ「Gothic Palace（ゴシックパレス）」 9月 5日（土）より開催 

秋の味覚とハロウィーンの遊び心を合わせた約 20種のスイーツと約 15種のセイボリーを存分に 

 

【2026年 8月 7日（金）】ヒルトン東京ベイ（千葉県浦安市舞浜 総支配人スニット・ラージャン）は、2026年 9月 5日（土）

から 11月 3日（火・祝）までの期間、ロビーラウンジ「lounge O（ラウンジ・オー）」において、ハロウィーンスイーツビュッフ

ェ「Gothic Palace（ゴシックパレス）」を土日祝日限定で開催いたします。 

どこか不気味な宮殿「ゴシックパレス」を舞台にしたスイーツビュッフェ。約 20種類のスイーツには、りんごとアールグレイ

のムース、栗の断面が美しいロールケーキ、ぶどうの果肉をごろっと入れた贅沢なゼリーなど、秋の味覚を存分にお楽し

みいただけるラインナップをご用意しました。その他にも、黒ごまとコーヒーを合わせた大人の味わいのプリンや、しっとり

としたココアマフィンに、シャリッと柔らかい琥珀糖の食感を重ねた不思議なスイーツなどの、ハロウィーンの遊び心を味

わいや見た目で表現したメニューも登場。さらに、ライブステーションでは、チョコレートアイスとともに味わうモンブランが

お楽しみいただけます。ラズベリーソースの鮮やかな色合いと酸味がアクセントの一品です。 

セイボリーは約 15種類をご用意しているのでランチとしてもおすすめ。かぼちゃとチーズのホットサンドや、きのこのちら

し寿司、ビーツと煮込んだ深紅のロールキャベツなどをお好きなだけご堪能ください。 

 

ライブステーションではアイスとともに味わうモンブランを提供 

目の前で仕上がっていくワクワク感を楽しめるライブステーションでは、「マロンショコラ

モンブラン」をご提供いたします。 

ココアスポンジにチョコレートアイスとモンブランクリームを重ね、鮮やかなラズベリーソ

ースで酸味のアクセントを加えました。さらに蜘蛛の巣を模したチョコレートを飾り、季

節感あふれる一品に仕上げています。 

ライブステーションのスイーツも、お好きなだけお召し上がりいただけます。 
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約 15種類のセイボリーでランチも満喫 

セイボリーでは、ハロウィーンらしい見た目や秋の味覚をご堪能いただける約 15 種類

の多彩なメニューをご用意しています。かぼちゃサラダとチェダーチーズを挟み、オー

ブンで焼き上げた「かぼちゃとチーズのホットサンド」、3種のきのこを混ぜ込んだ「秋の

きのこのちらし寿司」、ビーツの色合いが目を惹く「ビーツと煮込んだ深紅のロールキャ

ベツ」、「さつまいもとチキンのオーブン焼き ハニーマスタードソース」など、充実したラ

インナップ。サラダ、スープ、パスタなども取り揃え、バリエーション豊かにお楽しみいた

だけます。 

 

ハロウィーンスイーツビュッフェ「Gothic Palace（ゴシックパレス）」概要 

名称： ハロウィーンスイーツビュッフェ「Gothic Palace（ゴシックパレス）」 

会場： ヒルトン東京ベイ ロビー階「lounge O（ラウンジ・オー）」 

期間： 2026年 9月 5日（土）～11月 3日（火・祝） ※土日祝日限定 

時間： 12:00～ / 12:30～ / 14:30～ / 15:00～（2時間・4部制） 

料金： 大人 5,000円 お子様（4～8歳） 1,900円 お子様（9～12歳） 2,700円 

※ドリンクバー付。料金には税金・サービス料が含まれます。 

ご予約： TEL 047-355-5000（代） レストラン部 

URL： https://tokyobay.hiltonjapan.co.jp/restaurants/lp/sweetsbuffet-halloween  

※表記内容は変更になる場合がございます。予めご了承ください。 
※仕入れ状況によりメニューが変わる場合がございます。 
※写真はイメージです。 

 

ハロウィーンスイーツビュッフェ「Gothic Palace（ゴシックパレス）」 スイーツメニュー例 

りんごとアールグレイの蜘蛛の巣ムース 

アールグレイの香り豊かなムースの中に、ほんのり甘いりんごのコンポートを閉じ込

め、表面はチョコレートグラサージュで覆いました。芳醇な紅茶の風味とりんごの甘み

が調和し、さっぱりとお召し上がりいただけます。仕上げには、蜘蛛の巣をイメージした

チョコレートをトッピングし、遊び心と華やかさを添えました。 

 

 

書斎のひととき 黒ごまプリン 

濃厚な黒ごまプリンに、甘さ控えめのミルクプリンを重ねた二層仕立てのスイーツ。

ほろ苦いコーヒーの余韻と香ばしいきなこが絶妙に調和し、ほんのり大人の味わ

いをお楽しみいただけます。静かな書斎で読書を楽しむひとときに味わう一品をイ

メージしたプリンです。 

 

マロンゴシックロールケーキ 

ゴシックの色合いを表現したココア風味のスポンジに、栗のクリームと甘く煮た栗を

丸ごと包み込んだ贅沢なロールケーキ。しっとりとした生地と、栗の豊かな風味が

織りなす秋の味覚をお楽しみいただけます。 
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ぶどうのゴシックパレスマカロン 

風味豊かなナガノパープルのジャムをサンドしたマカロン。レース、書斎のレター、

シーリングスタンプをモチーフにした 3つのデザインを施し、見た目にも楽しめる一

品に仕上げました。 

 

 

 

ラズベリーキャンドルカヌレ 

キャンドルをイメージしたカヌレ。チョコレートグラサージュをかけ、甘酸っぱいラズベリ

ーを添えています。見た目の華やかさと果実のフレッシュな味わいをお楽しみください。 

 

 

 

 

煌めく琥珀糖 ココアマフィン 

チョコチップ入りのココアマフィンに、なめらかなチーズクリームを絞り、ラズベリー

ソースと琥珀糖で宮殿の華やかさを表現。しっとりとしたココアマフィンに、シャリッ

と柔らかい琥珀糖の食感を重ねた不思議なスイーツです。 

 

 

 

ゴシックマーブルチーズケーキ 

ザクザク食感のクッキーとバターを合わせた生地の上に、北海道産マスカルポー

ネを使用した濃厚なチーズケーキを重ね、竹炭を加えて美しいマーブル模様に仕

上げました。トップにはなめらかな生クリームとコウモリ型のチョコレートを飾ってい

ます。 

 

 

カシスとオレンジのウェルカムゼリー 

さわやかな果肉入りオレンジゼリーと、甘酸っぱいカシスゼリーを二層に重ねたグラス

デザート。ウェルカムドリンクをイメージし、見た目にも美しく、爽やかな味わいをお楽し

みいただけます。 

 

 

 

 

コウモリの紫芋タルト 

濃厚な紫芋クリームをタルトの上に絞り、コウモリ型のチョコレートとフリーズドライ

の苺を飾った華やかなタルト。濃厚な紫芋クリームの甘みに、苺の酸味がアクセン

トになった一品です。 

 

 

 



ローズガーデンチョコケーキ 

チョコスポンジに、なめらかなチョコクリームと甘酸っぱい苺ジャムをサンドしました。

バラが咲く怪しげなガーデンをイメージし、全てのクリームをチョコレートで表現した、

ユニークで遊び心のあるケーキです。 

 

 

 

棺桶の苺クリームクッキーサンド 

苺のバタークリームを棺桶型のココアクッキーでサンドし、仕上げに赤いグラサー

ジュをかけました。赤の艶やかなコーティングが宮殿のミステリアスな雰囲気を演

出します。 

 

 

 

2種のぶどうゼリー 

ぶどうをごろっと入れた、さわやかな味わいを楽しめる 2種のぶどうを使ったグラス

ゼリー。果実の豊かな香りとみずみずしい甘みをお楽しみいただけます。ガーデン

の水辺を連想させるような透明感のある一品です。 

 

 

 

かぼちゃのティータイムプリン 

北海道産かぼちゃのペーストを使用し、なめらかな口当たりに仕上げたプリン。プ

リンの上にもシロップ漬けのかぼちゃダイスを散らし、素材の自然な甘みと濃厚な

風味が広がる、季節感あふれるスイーツです。 

 

 

 

ハロウィーンスコップティラミス 

フィンガービスケットにコーヒーシロップを染み込ませ、なめらかなマスカルポーネクリ

ームを重ねたスコップティラミス。仕上げに粉糖とブラックココアを振り、十字架型のチョ

コレートとベルローズを飾り、不気味さと華やかさを合わせたデザインに仕上げました。 

 

 

 

バラのぶどうメレンゲポップス 

ほんのりグレープの香りが広がる、バラを模したメレンゲです。フォトプロップスとして、

写真や動画撮影も楽しんでいただけるような大きさ、デザインにしました。 
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ヒルトン東京ベイについて 

東京湾に面したヒルトン東京ベイは、東京ディズニーリゾート®のオフィシャルホテルです。都心からわずか 30 分あまり、

リムジンバスで成田空港から約 60分、および羽田空港からは約 50分という大変便利なロケーションにあります。828室

の客室は、広大な東京湾に面したオーシャン側と、東京ディズニーランド®や東京ディズニーシー®を目の前にしたパーク

側にあり、いずれも窓の外には素晴らしい景観が広がります。ファミリー向けの客室から、モダンでスタイリッシュな客室ま

で、多様なタイプの部屋が揃っています。東京ディズニーリゾート内に位置するため、両パークへの移動も便利です。キッ

ズ向けの朝食コーナーや遊び場など、お子様連れのゲストに喜ばれる施設やサービスも充実しています。館内には、カフ

ェを含む 7つのレストラン＆バー、19の宴会場があり、ビジネスやレジャーなど、あらゆる用途に適応可能です。フィットネ

スセンター、屋内と屋外のプール、ショッピングアーケード、リラクゼーションサロンなど、質の高い設備を完備しています。 

 

ヒルトン・ホテルズ＆リゾーツについて 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、100年以上にわたり、ホスピタリティの基準を築き、世界中で人、文化、地域の架け橋と

なってきました。世界で人気のあるデスティネーションで、魅力的なデザインと活気あふれる共有スペース、賑やかなロビ

ーやバー、トップクラスのレストラン、アイコニックなイベントなどを通じて、人々が集い、交流し、注目を集める場を提供し

ています。世界 6大陸で 600軒以上のホテルを展開し、世界中のお客様を専門知識とおもいやりのこもったサービスで

お迎えしています。ご予約は公式サイトまたは業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式

チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新情報は stories.hilton.com/hhr、Facebook、X 、Instagramをご覧ください。 
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