
 

2026 年 7 月 31 日 

株式会社カフェ 

 

 

チュロスタンド 嵐山 2026 年 8 月 8 日(土)グランドオープン！ 

嵐山の旅の風景に映える“約 40cm ロングチュロス”が新名物に。 

 

株式会社カフェ（本社：大阪市、代表取締役社長：鳥澤 仙好）は、京都市・嵐山の駅前商業施設「昇龍苑」

に、テイクアウトのチュロス専門店「CHURRO STAND Arashiyama(チュロスタンド 嵐山)」を 2026 年

8 月 8 日(土)にグランドオープンいたします。 

 

■コンセプト 

CHURRO STAND Arashiyama は、嵐山の風景と一緒に商品を撮影し、観光客の嵐山散策の体験そ

のものを豊かにすることを目指したスイーツとして販売いたします。嵐山は、竹林や渡月橋などの観光資源が

集積し、国内外から多くの観光客が訪れるエリアで、食べ歩き需要も高い地域です。当店では、観光中でも片

手で食べ歩きしやすいスイーツとして、全長約 40cm のロングチュロスや、ソフトクリーム、ドリンクをご用意い

たします。 

また、当店の抹茶フレーバーには、京都・宇治で製造された抹茶粉末を使用しています。宇治は、長い歴史

の中でお茶の産地として知られ、伝統的な技を受け継ぐ茶師が品質を見極めて仕上げた抹茶が生産されてい

ます。 この宇治抹茶を採用することで、京都の素材をそのまま味わえるチュロスとして仕上げました。 

 

              渡月橋を背景にしたロングチュロス

NEWS RELEASE 

 



 

■CHURRO STAND Arashiyama メニュー 

【Signature Churros】 

全長約 40cm のロングチュロス。 

 

・宇治抹茶ロングチュロス         500 円(税込) 

外はサクッと、中はもっちりの生地に、香り高い宇治抹茶シュガーを  

贅沢にまとわせたロングチュロス。 

 

・宇治抹茶チョコロングチュロス    500 円(税込) 

チョコレート生地のロングチュロスに、香り豊かな宇治抹茶シュガーを        

贅沢に。 

 

・黒糖きな粉チョコロングチュロス  500 円(税込) 

沖縄県産黒糖のコクと、きな粉の香ばしい風味がチョコレートの 

優しい甘さと調和するロングチュロス。 

 

【Soft Serve Churros】 

ソフトクリームに揚げたてのチュロスを添えたソフトクリーム チュロス。 

 

・ソフトクリームチュロス 宇治抹茶           800 円(税込) 

濃厚な宇治抹茶ソフトクリームに、チュロスを添えた贅沢なデザート。 

京都らしい味わいを存分に楽しめます。 

・ソフトクリームチュロス 宇治抹茶＆バニラ   750 円(税込) 

宇治抹茶とバニラを組み合わせたミックスソフト。  

チュロスと合わせて楽しめるバランスの良い一品です。 

 

 

・ソフトクリームチュロス バニラ             750 円(税込) 

やさしい甘さのバニラは、どのチュロスともよく合う万能フレーバー。  

シンプルだからこそ楽しめる組み合わせです。 

 

 

 

※チュロスは３種のフレーバーからお好きなものをお選びいただけます。



 

【Drinks】

・宇治抹茶ラテ                         600 円(税込) 

京都宇治抹茶の豊かな香りに、まろやかなミルクを合わせた一杯。 

黒蜜の甘さも加わり、やさしい味わいに仕上げています。 

 

・ほうじ茶ラテ                          600 円(税込) 

茶師が厳選したほうじ茶の香ばしさとミルクのまろやかさに、黒蜜を加えたラテ。 

ほどよい甘さのアクセントを楽しめます。

 

 

・宇治抹茶レモンソーダ              600 円(税込) 

宇治抹茶のほろ苦さと瀬戸内産レモンの爽やかな酸味が出会う、新感覚の 

京都ドリンク。暑い時期にもおすすめです。

・竹炭焙煎 水出し京コーヒー         600 円(税込) 

京都産の竹から作られた竹炭で焙煎したフェアトレードコーヒーを、水出しで 

じっくり抽出。すっきりとした飲み口で、チュロスとの相性も抜群です。 

 

 

【Juicer Bar】 

２０００年に開業した、新鮮なフルーツ等を使ってその場でジュースを作り、提供するジューススタンドブランド

Juicer Bar（ジューサーバー）のフレッシュジュースも販売。 

 

 

・ミックスジュース                 600 円(税込) 

フルーツの自然な甘みをぎゅっと詰め込んだ、ジューサーバー自慢の一杯。世代   

を問わず人気の定番メニューです。 

 

 

・宇治抹茶ミックスジュース           650 円(税込) 

宇治抹茶とフルーツを合わせた、嵐山限定のオリジナルミックスジュース。ここで 

しか味わえない特別な一杯。 

 

 

 



 

■「CHURRO STAND Arashiyama（チュロスタンド 嵐山）」店舗概要  

 

【所在地】          京都府京都市右京区嵯峨天龍寺芒ノ馬場町 40-8 嵐山 昇龍苑 1F 

【アクセス】       京福電鉄（嵐電）嵐山駅より徒歩 1 分  

【営業時間】      10:00～17:00 

【公式サイト】       https://www.cafeco-foods.com/shop/CHURROSTAND-Arashiyama 

【公式 Instagram】 https://www.instagram.com/churrostand_arashiyama/ 

【電話番号】       070-5264-3421 

【メールアドレス】   csa@ca-fe.co.jp 

 

                             

 

■会社概要 

【商    号】 株式会社カフェ 

【所 在 地】 〒540-0008 大阪市中央区大手前 1-7-24 京阪天満橋ビル別館 2F 

【設    立】 1996 年 5 月 30 日 

2022 年 5 月 一級建築士事務所登録 大阪府知事登録(ロ)第 25211 号 

【資 本 金】 1,000 万円 

【株   主】 京阪ホールディングス株式会社 持株比 100% 

【代 表 者】 取締役会長 森井 良幸（もりい よしゆき） 

取締役社長 鳥澤 仙好（とりさわ のりよし） 

【事業内容】 店舗内装・建築物のデザイン・設計・監理、飲食店舗運営(運営店舗 31 店舗)  

【従業員数】 748 名(契約スタッフ・アルバイト含む) ※2026 年 4 月現在 

【公式 HP】 https://www.cafeco-foods.com/ 

https://www.cafeco-foods.com/shop/CHURROSTAND-Arashiyama
https://www.instagram.com/churrostand_arashiyama/
mailto:csa@ca-fe.co.jp
https://www.cafeco-foods.com/


 

 

■運営店舗詳細 

・カフェ 

関西  TABLES CAFE（大阪市） / TABLES KITCHEN（吹田市） 

tables cook & jonathan's bookstore（大阪市） 

BOOCHiC（大阪市） / TRITON CAFE KOBE（神戸市） 

関東  PARK SIDE TABLES（千代田区） / BROWN Tables（千代田区） 

tables cook & LIVING HOUSE（横浜市） 

・和食・居酒屋 

天ぷら こぎつね（枚方市） / 豆冨と季節料理 芦刈 守口店（守口市） / 京町一鳥目（大阪市） 

・ホテル内レストラン 

UPSTAIRZ（Zentis Osaka） 

・学内レストラン 

レストランポプラ（関西学院会館） 

・オンラインストア 

tables labo ONLINE  

・テイクアウトショップ 

tables labo（大阪市） 

・ジューススタンド 

ジューサーバー（大阪市 1、枚方市 1） 

・行楽施設フードコート 

ノームダイニング、クレープリーフルッタ、ファルコンカフェ 他（枚方市・ひらかたパーク） 

・フランチャイズ事業 

ケンタッキーフライドチキン、キャナリィ・ロウ、函館市場 

 

■沿革概要 

1 9 9 6 年 5 月 株式会社カフェ設立（大阪市西区南堀江） 

2 0 0 0 年 1 月 東京オフィスを設立 

2 0 1 6 年 １ ２ 月 京阪ホールディングス株式会社による株式取得により京阪グループ参入 

2 0 1 9 年 １ １ 月 本社を天満橋に移転 

2 0 2 2 年 1 月 会社分割により、株式会社京阪レストランの飲食事業を承継 

 

各店舗には、時代を映す声、考え方、人が求めるコト・モノのヒントが自然と集まってきます。私たちは、そうした

お客様の想いを、一皿の料理や店内を彩る様々なデザインに反映させるエンターテインメントとして提供するこ

とを大切にしています。 

リアルな現場に向き合い続けてきたからこそ踏み出せる一歩先の視点を持って、幸せな空間と時間をデザイン

する企業でありたいと考えています。 

 

＜プレスリリースに関するお問い合わせ/ご取材のお問い合わせ＞ 

株式会社カフェ 担当：畠中・松井 Tel.06-6467-4795 Mail hatanaka@ca-fe.co.jp 

 

 

 

mailto:hatanaka@ca-fe.co.jp

