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「和ヌーヴォー」と日本酒を味わう「ほろ酔い逗留」 
～ご当地のお酒で実りの秋を体感～ 

界 松本（長野県・浅間温泉）・界 出雲（島根県・玉造温泉） 
 

星野リゾートの温泉旅館ブランド「界」では、2019 年秋、旅先でご当地のお酒を味わい、実りの秋を

体感する「ほろ酔い逗留」を提案します。日本ワインの先進地・長野県にある界 松本では、希少なヌーヴ

ォー（新酒）を優雅に楽しむプランを 2 週間限定で販売します。また、日本酒発祥の地・島根県にある 

界 出雲では、出雲神話に記載されている日本酒を再現した「八塩折（やしおり）の酒」をはじめ、地酒を

提供します。アルコールが苦手な方やお子さまにも酒旅気分を味わっていただけるように、実りの秋に 

ちなんだ甘酒ドリンクも用意しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■日本ワインの新酒「和ヌーヴォー」でほろ酔い逗留｜界 松本（長野県・浅間温泉) 

界 松本では、ヌーヴォーがリリースされる 11 月の 2 週間限定で、「和ヌーヴォーでほろ酔い逗留」プランを

販売します。桔梗ヶ原は松本市に隣接する塩尻市にあり、信州にある 4 つのワインバレー（ワイン産地）の中で

も日本ワインの先進地として知られています。界 松本では常時 50 種類以上の桔梗ヶ原ワインを取り揃えて 

おり、秋限定でヌーヴォー3 種類がワインリストに加わります。本プランでは、露天風呂とゆったりとした 

テラスを備えた客室で、好みのヌーヴォーを、伝統工芸の木曽漆器で作られたオリジナルグラス、オリジナル 

ワインホルダー、木曽檜のワインクーラー、木曽漆の器に盛りつけたおつまみセットとともに楽しむことができ

ます。 

また、界 松本では、作り手のこだわりを知るアクティビティ「NAGANO WINE 紀行」を開催しています。

本プランの方だけが参加できる「NAGANO WINE 紀行・桔梗ヶ原ヌーヴォー編」では、ヌーヴォー誕生まで

の映像を見ながら 3 種類をテイスティングし、2019 年のワインの特徴や魅力を知ることができます。フルー 

ティーで飲みやすいヌーヴォーを楽しみたい方はもちろん、普段あまりワインを飲むことがない方にもおすす

めのプランです。
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期間    ：2019 年 11 月 15 日～28 日チェックインまで 

＊ヌーヴォーのリリース日により前後する可能性があります。  

料金    ：34,909 円～（2 名 1 室利用時 1 名あたり、税・サービス料別） 

含まれるもの：宿泊（テラス・露天風呂付き客室）、夕食、朝食、桔梗ヶ原ヌーヴォー1 本、おつまみセット、 

NAGANO WINE 紀行・桔梗ヶ原ヌーヴォー編（3 種類のテイスティング含む）、ワインアイテ

ムのレンタル（木曽漆器のグラス、オリジナルワインホルダー、木曽檜のワインクーラー） 

予約    ：公式サイト（https://kai-ryokan.jp/matsumoto/） 

プラン名  ：和ヌーヴォーでほろ酔い逗留 

備考    ：1 日 1 組（1～2 名） 

 

＜モデルスケジュール＞ 

・1 日目  

15:00 チェックイン。 

お部屋でワインリストからお好きなヌーヴォーを 1 本チョイス 

15:30 温泉入浴 

16:30 「NAGANO WINE 紀行・桔梗ヶ原ヌーヴォー編」に参加 

17:30 ワインをあわせた割り下で楽しむ「ワインすき鍋」の夕食 

20:30 吹き抜けのロビーで行われるコンサートで芸術の秋を堪能 

 

・2 日目 

07:00 温泉入浴 

08:00 朝食 

12:00 チェックアウト 

 

星野リゾート 界 松本 

城下町松本の奥座敷・浅間温泉に佇む温泉旅館。現代建築家の先鋭的な感性と、日本の伝統工芸美が調和 

したデザインが特徴です。八種十三通りの湯浴みや、信州ワインに合う和会席を堪能できます。松本や上 

高地へのアクセスも良く、観光拠点にもおすすめです。 

 

住所  ：〒390-0303 長野県松本市浅間温泉 1-31-1 

ＴＥＬ ：0570-073-011（界予約センター） 

料金  ：1 泊 25,000 円～（2 名 1 室利用時 1 名あたり、税・サービス料別、夕朝食付） 

アクセス：【電車】JR 中央本線 松本駅より車で約 15 分／【車】長野自動車道 松本 IC より約 20 分 

客室数 ：26 室 

ＵＲＬ ： https:/kai-ryokan.jp/matsumoto/ 

 

■日本酒発祥の地・島根県の 32 の地酒を味わえる「日本酒 BAR」｜界 出雲(島根県・玉造温泉) 

島根県は日本酒発祥の地と言われる酒処です。「日本酒 BAR」には、島根県内の酒蔵から取り揃えた地酒が

並びます。目玉は、出雲神話の有名な物語「ヤマタノオロチ」に登場する日本酒を忠実に再現して作られた

https://kai-ryokan.jp/matsumoto/
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「八塩折（やしおり）の酒」。特殊な仕込みで醸造量が少なく、希少価値 

の高いお酒を、地元の窯元で焼かれたお猪口で楽しむことができます。 

おつまみは、地元・松江のおつまみ専門店「おつまみ研究所」のものを 

用意しています。界 出雲オリジナルデザインの勾玉テーブルや、ずらり

と並んだ酒樽、迫力の大蛇の設えが、神話の国・出雲を演出します。 

 

期間：通年 

時間：20:30～22:30 

料金：日本酒 3 種＆おつまみセット 500 円～（税込） 

 

 

・温泉と一緒に楽しむ日本酒 

客室で楽しむための日本酒として、松江の酒造・李白の銘酒 

「やまたのおろち」を 1 日 6 本限定で提供します。そのまま 

味わうのもよいですが、客室の露天風呂に入れて日本酒風呂を 

楽しむのもおすすめです。玉造温泉の湯を浸して用いる美肌パック 

（無料）と一緒に利用できます。 

 

期間：通年 

料金：1 本 1,500 円 

予約：当日フロントにて 

備考：1 日 6 本限定 

 

 

・石見神楽を堪能するフルーツ甘酒「姫しゃか」  

アルコールが苦手な方やお子さまにも、ほろ酔い逗留気分を味わって 

いただきたいという思いから、2019 年 9 月 1 日～10 月 31 日の期間、

フルーツ甘酒「姫しゃか」を販売します。 

島根県では毎年、秋になると五穀豊穣に感謝する秋祭りなどで奉納 

神楽が盛んに行われています。界 出雲では毎夜、伝統芸能 石見神楽

「大蛇」の演目を披露しています。演目の中で、ヤマタノオロチを退治 

するためにクシナダ姫がお酒をかき混ぜて造る場面があります。酒造り 

の起源ともされているその場面を見ながら、白い甘酒とイチゴの 

フルーツソースを「しゃかしゃか」と音を立ててかき混ぜると、いちご 

の食感が残るピンクのかわいい甘酒ができあがります。まるで神楽の 

一場面に自分が参加したような気分になり、伝統芸能を身近に感じる 

ことができます。（＊日本酒は使用していません。） 
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星野リゾート 界 

星野リゾートが全国に展開する日本初の温泉旅館ブランド。日本らしさと快適性を 

追求した空間やサービスをご用意しています。旅の醍醐味であるご当地の魅力を 

表現する「ご当地楽（ごとうちがく）」のおもてなしと、滞在を通して地域の文化に 

触れる「ご当地部屋」が特徴。2018 年 7 月に 15 施設目となる「界 仙石原」が 

箱根町仙石原に誕生しました。 ＵＲＬ：https://kai-ryokan.jp/  

 

本件に関する報道関係からのお問合せ先：星野リゾート グループ広報 

TEL：03-5159-6323／FAX：03-6368-6853／E-mail：pr-info@hoshinoresort.com 

 

期間：2019 年 9 月 1 日～10 月 31 日  

時間：21:00～21:15 

料金：500 円（税込）  

場所：竹庭（天候によりフロント） 

備考：1 日 5 セット限定 

 

 

星野リゾート 界 出雲 

神々の国・出雲の玉造温泉に佇む、全室露天風呂付きの温泉旅館。美肌の湯と名高い温泉を、お部屋でも 

存分にお楽しみいただけます。お食事は、しじみや蟹など、旬の食材をふんだんに使った会席料理。美しい 

日本庭園を眺めながら、茶室で松江の茶の湯文化を感じるのも風流です。出雲大社をはじめ、島根観光の拠点

にも最適なロケーションです。 

 

住所  ：〒699-0201 島根県松江市玉湯町玉造 1237 

ＴＥＬ ：0570-073-011（界予約センター） 

料金  ：1 泊 31,000 円～（2 名 1 室利用時 1 名あたり、税・サービス料別、夕朝食付） 

アクセス：【電車】JR 玉造温泉駅より車で約 5 分／【車】山陰自動車道 松江玉造 IC より約 15 分 

客室数 ：24 室 

ＵＲＬ ：https://kai-ryokan.jp/izumo/ 

 

詳細 ：ご当地のお酒で実りの秋を感じる旅 

https://kai-ryokan.jp/features/autumn2017/20180619090041.html 

https://kai-ryokan.jp/
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